Remarque :
Si la viande hachée ne s'écoule pas de facon réguliére ou sous forme de pate, les causes et les
solutions peuvent étre les suivantes :
(1). Le bouchon a vis est trop serré, ce qui fait que la lame de coupe n'entre pas correctement en
contact avec la plaque de coupe ; réajustez-le.
(2). La plaque de coupe est bloquée, nettoyez-la.
(3). Les bords de la lame de coupe sont émoussés, affiitez-les ou remplacez-les.
Bourrage
Lorsque le moteur est bloqué, ou lorsque le moteur continue de fonctionner, mais qu'aucune viande
ne sort de la plaque de coupe, en raison d'un coincement d'os ou d'autres matériaux qui arrétent le
moteur, éteignez-le.
[ Ne pas mettre en marche.

Tournez l'interrupteur en position REVERSE pour éliminer le coincement d'os ou d'autres matériaux.
(Si vous en avez)
Pour nettoyer (Démontage)
S'assurer que le moteur s'est complétement arrété.
Débranchez la fiche de la prise de courant.
Les cotés du bouchon de la vis sont 1 plan, pratique pour le dévissage, si le bouchon de la vis est trop
serré, veuillez frapper sur les plans avec une poignée souple. Le bouchon se dévisse alors facilement.
Dévissez le bouton de verrouillage et sortez la téte (avec la plaque de coupe, la lame de coupe et la
vis d'alimentation), puis mettez la bouche de la téte vers le bas afin de sortir la plaque de coupe, la
lame de coupe et la vis d'alimentation.
(Nettoyage)
Retirer la viande, etc. Laver chaque partie de I’appareil avec de I'eau chaude savonneuse.

m Une solution de blanchiment contenant du chlore décolorera les surfaces en aluminium.

m Ne pas plonger le boitier du moteur dans I'eau, mais seulement I'essuyer avec un chiffon

humide.

m Les diluants et les benzénes fendront ou modifieront la couleur de I'appareil.
Un peu d'huile a salade sur les ©)-® aprés le lavage et le séchage les maintiendra lubrifiés.
11 faut faire attention en manipulant la lame de coupe pendant le nettoyage.
Ne pas utiliser un disque perforé avec des trous de > 8 mm de diamétre ou plus petits avec & moins
qu'un capot de protection supplémentaire ne soit prévu a la sortie de décharge.
Spécifications techniques

TYPE #12 #22
Productivité 150 kg/h 250 kg/h
Vitesse de la lame 193-225 tr/min 193-225 tr/min
Dimensions/ CTN 50x29x36,5 cm 50x29x36,5 cm
PB./P.N. 19,0 kg. 22,0 kg.

INSTRUCTIONS DE FONCTIONNEMENT
HACHOIR A VIANDE

ELEMENT : 12#/22#

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire enticrement les instructions.



Précautions :

e  Débranchez la prise lors du montage ou du démontage de l'appareil. Une surveillance
étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est utilisé a proximité d'enfants.

e Lorsque vous transportez l'appareil, veillez a tenir le boitier du moteur a deux mains,

et non a tenir uniquement la plaque de la trémie. Faites attention en portant I'appareil,

car il est tres lourd.

Ne chargez jamais les aliments avec la main. Utilisez le poussoir a aliments.

Ne broyez pas les aliments durs tels que les os et les noix.

Ne broyez pas le gingembre et d'autres matiéres avec la fibre de la main.

Pour éviter tout blocage, ne forcez pas pour faire fonctionner l'appareil avec une

pression excessive.

e  Si un autre appareil se bloque en raison d'une matiére maternelle dure logée sur la vis
d'alimentation ou la lame de coupe. Eteignez immédiatement I'appareil et nettoyez-le.
(Voir "Bourrage" a la page "3").

e N'essayez jamais de défaire les pieces ou de réparer l'appareil par vous-méme. Si le
cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cordon spécial
aupres de votre revendeur ou de son agent de service.

e ['étagére de l'appareil chauffée contre une mauvaise utilisation.

e  ['appareil est placé de manicre a ce que la fiche soit accessible.

Avant I'utilisation

e  Assurez-vous que la tension et la fréquence indiquées sur la plaque inférieure sont les
mémes que celles de votre alimentation locale, et que le fil externe mis a la terre est
connecté de manicre Fiable.

e Lavez toutes les piéces (sauf celles qui ne touchent pas les aliments D, @ et ®)a
l'eau chaude savonneuse.

e  Avant de brancher l'appareil, assurez-vous que l'interrupteur est éteint.

Identification des piéces
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Identification des piéces

1 Commutateur 2 Boitier du moteur
5 T-tube 6 Vis d’alimentation
9 Bouchon avant

3 Pousseur d’aliments
7 Lame de coupe

4 Plaque de trémie
8 Plaque de coupe

Pour hacher la viande (Assemblage)
1. Placez la vis d'alimentation dans la téte. Se connecter d'abord, en tournant 1égérement
la vis jusqu'a ce qu'elle soit fixée dans le moteur.
2. Placez la lame de coupe sur l'arbre de la vis d'alimentation, la lame faisant face a
I'avant, comme illustré. Si elle n'est pas correctement installée, la viande ne sera pas hachée.
3. Placez la lame de coupe souhaitée a c6té de la lame de coupe, 1'écart aligne la goupille
a la téte.
4. Visser le bouchon en place jusqu'a ce qu'il soit serré.
m  Ne pas trop serrer.
Placer la plaque de la trémie sur la téte et la fixer en position. Placer I'appareil sur un
endroit ferme.
m Le passage de l'air au fond et sur le coté du boitier du moteur doit rester libre et
ne pas étre bloqué.
(Broyage de la viande)
Coupez tous les aliments en morceaux de fagon a ce qu'ils puissent entrer dans
'ouverture de la trémie. Branchez l'appareil, puis mettez-le en marche.
5. Introduire les aliments dans la plaque de la trémie.
m  Utiliser le poussoir a aliments. Aprés utilisation, éteindre et débrancher.




